Gastroguide

Scharfes
Duett

Im Royal Panda beim
Kreuzplatz Uberzeugt
der Hot Pot wegen den
hausgemachten Suppen.

TEXT: Emil Bischofberger

Die Speisekarte tiberfordert uns ob der Menge an
Gerichten, die zur Auswahl steht. «Dabei haben
wir fiir ein chinesisches Restaurant eine eher
kleine Karte», sagt Geschiftsfithrerin Nanping
Zhou und gibt zu bedenken: «China ist flachen-
massig ahnlich gross wie Europa. Entsprechend

wollen wir auch die Vielfalt der Kiiche zeigen.» Die Einschitzung des Kellners, die gemischte Wire g
Und das so authentisch wie méglich. Erst nach Platte reiche wohl fiir eine Person, erweist sich als F_’eischzsa,
einigen Wochen nahm man gewisse Anpassungen falsch. Mit einem zweiten Schilchen Jasminreis ,'_,';";"; :tc'itig?
vor, etwa beziiglich Scharfe oder bei knorpligen (3.50 Fr.) waren wir wohl auch zu zweit satt gewor- ,';';'nl:'oya,
Gerichten, fiir die europédische Gaumen wirklich ~ den. So steht auch noch die Ente nach Hunan-Art a
kaum zu gewinnen sind. (32.50 Fr.) auf dem Tisch, welche rithrgebraten

Wir entscheiden uns fiir einen Fixpunkt der wurde, dank knackigem Stangensellerie leicht
Karte, fiir die laut der Geschéftsfiihrerin viele daherkommt und ebenfalls gefillt.
Gaste anreisen: den Hot Pot, eine Spezialitét aus

der Region Sichuan. Forchstr. 2, 8008 Ziirich, Mo-Fr 11-14 Uhr
17.30-22 Uhr, Sa 11.30-14.30 Uhr, 17.30-22 Uhr

Im unterteilten Topf blubbern bald zwei Briihen,
eine auf Pilzbasis (8 Fr.), eine auf Fleischbasis
nach Sichuan-Art (10 Fr.). Diese wird vom gleich-

So 17.30-22 Uhr. royal-panda.ch

Anzeige
namigen Pfeffer bestimmt, dem eine blumige, EXiE ug
leicht betdubende Schirfe eigen ist. Wir sind sehr > 2
froh tiber das Angebot des Kellners, diese Suppe mS% - g
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weniger scharf zu bestellen. Trotzdem brauchen

wir mehr als nur eine Runde Tsingtao-Bier

(6.50 Fr.), um dem Brand im Mund beizukommen.
Mit Spaghettizangen befordern wir von der

grossen gemischten Platte (68 Fr.) Fleischrollchen,
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Heisse Tees, hausgemachte Suppen,
geselliges Fondue Taiwanaise, pikante

Meeresfriichte und Gemiise in die Suppen. Als Dip Rindfleischnudelsuppe.
wird eine Sesamsauce gereicht, dazu gehackter _ Und viele weitere, authentische,
. L . \ #. frisch zubereitete Gerichte.
Knoblauch, Koriander und Friithlingszwiebeln. ! 2
Zahlreiche vegetarische
Die Schiélchen bleiben grosstenteils unangetastet, 2 / vegane Gerichte.

weil bereits die hausgemachten Suppen enorm
aromatisch sind. Wir fragen uns gar, ob es zwin-
gend Fleisch und Fisch briuchte — uns schmecken
Gemiise und Tofu in Kombination mit den Suppen
mindestens ebenso gut. Nach einer Weile erschliesst _
sich uns auch, weshalb auf den weiss gedeckten (0 J2NAC YRS REODBEA0ES
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Tischen Glasplatten liegen: Es tropft und spritzt. | KOMMENTARFELD
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